
a 2004 0060 

Invenţia se referă la industria alimentară, în particular la un procedeu de obţinere a legumelor uscate cu umiditate 
intermediară. 
Procedeul, conform invenţiei, include pregătirea materiei prime, tratarea cu soluţie apoasă de 5-hidroxi-1,4-
naftochinonă (juglonă) în concentraţie de 0,001…0,010% cu menţinere ulterioară în decurs de 15…30 min şi eliminarea 
umidităţii până la atingerea activităţii apei αw = 0,70…0,75. 
Rezultatul constă în obţinerea legumelor uscate pentru pregătire rapidă şi cu un termen de păstrare de cel puţin un an. 
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